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Au menu…  
…du plus gourmand des évènements  

18ème édition de La Fête des Fromages de Savoie  
1er et 2 juillet 2023, Frangy (74) 

 

Dans un mois, la 18ème édition de la Fête des 
Fromages de Savoie fera rayonner le plateau de la 
Sainte, à Frangy (74). À la carte : animations, 
concerts, dégustations des 8 Fromages de Savoie 
A.O.P.-I.G.P.*, rencontre avec les producteurs et 
bien d’autres activités seront proposées. Cette 
année, la fête sera placée sous le signe du fondant 
et de la douceur, puisque c’est l’I.G.P. Raclette de 
Savoie qui viendra émoustiller les papilles durant 
l’évènement.  
Alors on se laisse guider, on respire, et on se régale avec un menu qui tutoie les sommets ! 
 

Amuse-Bouche 
 

Le 29 juin, soit deux jours avant la fête, le site de Frangy accueillera 300 élèves de la région, 
afin d’organiser des rencontres avec des acteurs de la filière et des ateliers pédagogiques 
autour des Fromages de Savoie.  

Entrée 
 

Le Président de l’I.G.P. Raclette de Savoie, le Président de l’AFTalp** ainsi que le maire de 

Frangy feront un discours le samedi 1er juillet à 13 heures pour lancer officiellement 

l’évènement !  

Plat Principal 
 

L’éventail des saveurs qu’offrent les Fromages de Savoie 
quand ils sont associés à d’autres mets est riche ! 
L’AFTalp en fera la démonstration avec une initiation aux 
différents accords à découvrir entre fromages, épices, 
vins et confitures !  
Pour les gourmets raisonnés, une cheffe diététicienne 
épicurienne animera des ateliers recettes, aussi saines 
que savoureuses, autour des Fromages de Savoie.  
Les Jeunes Agriculteurs présenteront leur passion et 
leur savoir-faire aux visiteurs de tous âges à travers des 
activités ludiques !  
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Enfin, une halte savoureuse et réconfortante sur les 8 stands de dégustation et vente de 
fromages permettra au grand public de savourer chacun d’entre eux puis de remplir son cabas 
de délices au lait cru.  
 

Trou Savoyard  
 

Entre deux plats, l’intermède aux couleurs du terroir s’impose ! Sur le marché de producteurs 
et d’artisans, les visiteurs profiteront d’une multitude de produits savoureux (Vins de Savoie, 
porc noir de Bigorre, noix de Grenoble, châtaignes d’Ardèche ou encore volailles de Bresse), à 
déguster sans modération ! 
 

Fromage 
 

Le plateau de fromages fera la part belle à la star 
de l’édition : l’I.G.P. Raclette de Savoie. 
Inimitable, authentique et fidèle à ses origines, 
c’est la première fois qu’elle sera mise à 
l’honneur durant la Fête des Fromages de Savoie. 
Des animations spéciales, des démonstrations de 
fabrication, et des jeux de piste thématiques 
raviront petits et grands.  
 

 

Dessert 
 

Un dessert, c’est ce qui reste dans les têtes et les cœurs : une rencontre chaleureuse que l’on 
n’oublie pas…  
Pour cela, on part échanger avec l’AFTAlp, les éleveurs et les producteurs, afin d’en apprendre 
plus sur cette filière traditionnelle de qualité. Sur le stand de la Route des Fromages de Savoie, 
on découvrira les sites qui font la renommée des 8 Fromages de Savoie. Tous les secrets des 
cahiers de charges seront quant à eux à découvrir sur le stand A.O.P-I.G.P. 
Enfin, quoi de mieux que de rencontrer les reines du plateau ? Trois races de vaches et deux 
races de chèvres locales sont au rendez-vous, les plus téméraires pourront s’essayer à la traite 
des belles demoiselles ! 
 

Pause digestive 
 

Avec un tel programme, bien digérer est obligatoire !  
Pour associer sport, péchés mignons affinés et randonnée, Olivier Dunand, accompagnateur 
en montagne, proposera une balade gourmande vins/fromages. De quoi profiter d’un cadre 
magnifique durant une évasion épicurienne.  
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La marche laissera place à la danse avec le groupe « Les Glandut », qui animera une soirée 
entraînante le samedi de 21h à 2h du matin, pour profiter d’une ambiance joviale et 
chaleureuse jusqu’au bout de la nuit ! 
 

 

 

Le tout sera accompagné de démonstrations de chien de troupeaux, de jeux, de simulateurs 
de pêche, de concerts et de nombreuses autres animations, de quoi se faire le plein 
d’authenticité et de gourmandise jusqu’en 2024 !  
 

Infos pratiques :  

1er & 2 juillet à Frangy (74) 

Entrée et parkings gratuits 

www.fromagesdesavoie.fr  

 

 

Contacts presse : Agence aiRPur  

Laurent Murli et Charline Gindre – 06.01.77.09.91 - lmurli@agence-airpur.fr 

 
 

À propos de l’AFTAlp : 
L’AFTAlp a pour vocation de fédérer les filières des 8 Fromages des Savoie et de les soutenir dans la conduite de leurs missions réglementaires. 

Elle apporte sa compétence et son expertise pour mener des actions communes et transversales de garantie et d’améliorat ion de la qualité, 

dans le respect des labels AOP et IGP. Elle dispose ainsi d’une réelle légitimité pour défendre les intérêts des Fromages des  Savoie auprès des 

élus locaux, des chambres d’agriculture et des acteurs économiques. L’AFTAlp supervise par ailleurs des travaux techniques de recherche & 

développement à vocation générale pour les fromages. 

Elle réalise des actions de communication et représente les Fromages des Savoie lors des manifestations locales, régionales et nationales. 

Organisée en réseau, l’AFTAlp s’appuie, pour la conduite de ses missions, sur la mise en commun des moyens de ses membres ainsi que sur 
des organismes partenaires, composés d’experts. 
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